LA MACINA

Un’avventura in campagna

tra il profumo dei filari di lavanda
e i colori degli orti e dei fiori.
Dove il cibo racconta le sue origini, le tradizioni
e il rispetto del territorio.
Dove divertimento e spensieratezza creano
il palcoscenico perfetto per eventi privati e
aziendali. Dove un armonioso ecosistema si espande
dall’'acqua incontaminata del BiolLago.
Dove di notte, dalle camere del casale,
un panorama di stelle ospita sogni bellissimi.

Dove emozionarsi circondati dalla natura
€ una cosa semplice.
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LA MACINA

BENVENUTO

Selezione di formaggi “Latteria di Branzi 1953”7
accompagnati con miele e confetture (7.8)

Selezione di salumi nostrani, i panificati e la nostra
giardiniera (1.3,7,8)
La Macina - Degustazione di salumi, formaggi

accompagnati dai nostri panificati, confetture, miele
e la nostra giardiniera (1,3,7,8,9)

Carciofo ripieno di crema di patatee pomodorini
secchi con millefoglie di patate (1.3,7,8)

Tartare di manzo con maionese al I[ime, insalatina di
asparagi con tuorlo affumicato e olio alle erbe (3)

Panbrioche tostato al burro con paté di fegatini di
pollo, mostarda e germogli (1,3,7)

| nostri arrosticini...

| NOSTRI PRIMI

Agnolotti del plin con il loro fondo e brodo di
Parmigiano Reggiano (1,3,7,9)

Risotto carnaroli riserva San Massimo, mantecato
al “Roccolo di Valtaleggio”, con gel di scalogno e

prosciutto d’anatra (7.9)

Tagliolini di pasta fresca burro e tartufo (1,3)

Gnocchetti di patate al ragu di selvaggina,
castagne e gel di mirtillo (1.3,7,9)
Tagliatelle di pasta fresca “40 tuorli”, zafferano,

ossobuco e midollo (1,3,7,9)

..aggiunta di tartufo nero pregiato 5gr
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LA MACINA
A SEGCGUIRE
Tagliata di manzo del nostro allevamento 28

con verdure di stagione
Filetto di manzo piemontese con asparagi cbt e salsa 34

bernese (3.7.9)
Aggiunta scaloppa di fois gras 10

Uovo cotto a bassa temperatura su polenta morbida e 18
spuma di porcini (3,7,9)

Stracotto di pancia di maiale glassata, cipollotto e 20
crema di cavolfiore caramellata (9.6)

Fiorentina e costata del nostro allevamento con 7-6/hg
contorno di verdure
(secondo disponibilita)

PER FINIRE

Sorbetto artigianale con frutta di stagione (9) 7
Plumcake al imone con gelato artigianale alla vaniglia g
(1,3,7,8)

Creme Brulé di cioccolato fondente e lampone (1,3,7) 8

Cheescake con coulis di frutti di bosco (1.3.7) 8

Chiedi al personale di sala la lista degli allergeni



| NOSTRI PRODOTTI

/dee Cadeau o Bomboniere

COMPOSTE DI FRUTTA STAGIONALE 100 GR
Mirtilli
COMPOSTE DI FRUTTA STAGIONALE 240 GR

Frutti di Bosco
Lamponi
Mirtilli

Pere

Prugne

Uva Fragola
Zucca

VERDURE SOTT'OLIO/ACETO 250 GR

Carote

Cipolle agrodolci
Cipolle caramellate
Crautl

Cipolline borettane
Giardiniera
Peperoni

Pomodori secchi
Zucchine

LINEA BEAUTY - COSMETICA

Burro Struccante
Mousse Detergente

Olio essenziale lavanda
Shampoo Doccia

Deo Tessuto e Ambiente
Crema Corpo

Crema Mani

Chiedi al personale di sala la lista completa dei nostri prodotti
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