
Un’avventura in campagna

 tra il profumo dei filari di lavanda 
e i colori degli orti e dei fiori.

Dove il cibo racconta le sue origini, le tradizioni
e il rispetto del territorio.

Dove divertimento e spensieratezza creano
 il palcoscenico perfetto per eventi privati e

aziendali. Dove un armonioso ecosistema si espande
dall’acqua incontaminata del BioLago.
Dove di notte, dalle camere del casale,

un panorama di stelle ospita sogni bellissimi.

Dove emozionarsi circondati dalla natura
è una cosa semplice. 
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